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SANKA

Masumi Sake

Zu einem runden Geburtstag
kann man sich so was schon
mal schenken lassen. Blumig,
duftig, klar und rein ...

64 Euro, sake-kontor.de
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SCHAMPUS WEISSE
Schneeeule

Insgesamt viermal vergoren,
am Schluss in der Flasche mit
Champagnerhefe. Da trinken
sogar wir mal Bier ...

29,99 Euro,
schneeeule.myshopify.com
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Kleine
Schlucke

Ein Blick in unseren Altglas-
container (ohne Anspruch auf

Vollstindigkeit ...)

ANGE 2018

Domaine de ’Ecu

Der Wein hatte uns 2018 durch
das bislang letzte groBe Ganse-
essen im Scherrer gebracht.
Schmeckt aber auch zu zweit.
ca. 36 Euro, weine-visentin.de

FIXIN 2018

Laurent Pataille

Die Weine von Bruder Sylvain
schatzen wir schon lange, das
hier ist fast noch eine Spur
eleganter.

39,50 Euro,
burgunder-suesswein.de
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Burgund, Frankreich
ECHEZEAUX GRAND CRU 2000
Domaine de la Romanée-Conti

Eigentlich sollte dies meine erste Auf-
tragsarbeit tiber eine von der Redaktion
bereitgestellte Flasche werden, doch
leider war der Wein nicht so gut und es
fiel mir auch nichts weiter ein, als dass
er nicht schmeckt. Schade, aber damit
lassen sich natiirlich keine 1500 Zeichen
schinden.

Die Ersatzflasche, von der dann hier
die Rede ist, kommt aus dem Burgund
und ist dermafien
gut und profund,
dass die sonst bei
groflen Weinen
gerne angestellten
Musikvergleiche (5o
gut wie eine Frank-
Ocean-Platte auf-
legen) doch etwas
kurz greifen. Oder

Norbert Miiller
offnet seinen
Weinladen im
Hamburger
Schanzenviertel
jeden Donners-
tag und Freitag
ab 16 Uhr

auch nicht.

Denn was ich
nicht mochte, ist
denjenigen das
Wort reden, die DRC fiir das Nonplus-
ultra der burgundischen Weinwelt
halten und dahinter kommt erst einmal
lange nichts (wie es der Preis suggerie-
ren wiirde). Das stimmt so nicht, da es
Burgunderweine gibt, die mir genauso
gut, wenn nicht besser gefallen. Was die
DRC-Weine und auch diesen Echézeaux
aber immer auszeichnet, ist Noblesse:
eher understated bei allem aromatischen
Reichtum, Deepness und dank der seit
Jahrzehnten praktizierten Ganztrauben-
vergirung ein Element von Frische,
welches sie zu Saufweinen allererster
Giite macht. Und das ist dann doch etwas
Besonderes: tiber einen langen Zeitraum
Verlisslichkeit auf hochstem Niveau.

Eeeeee| Sogardieser Echézeaux aus
einem Off-Jahr hat nach 20 Jahren noch so
viel zu bieten, dass man nur eine unbeding-
te Kaufempfehlung geben kann.

feuer, wenn man uoerhaupt was kriegt
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Szekszard, Ungarn
SZEKSZARD KADARKA 2019
Heimann & Fiai

Ein Wort gentigt: vergniiglich. Okay,
vielleicht zwei: hochst vergniiglich. Eine
Balance aus feiner Frucht und runder
Siure, unpritentios und durch diskrete
herbe Tannine alles andere als banal. Der
transparente, hell-
rote Wein lisst an
Himbeeren, Blau-
beeren, Erdbee-
ren, Brombeeren

denken, ein paar

Johannisbeeren,
Ursula S 4
Heinzelmann vielleicht sogar eine
schreibt bei Preiselbeere ... Wie
Effilee, der Fine, . ein Dessert namens
SI.OW FOOd’, Fruits rouges, rote
Vinum sowie Toich fd
ihre eigenen ruchte, auf der
Biicher - Terrasse des Café

Marly im Louvre:

Statt Patisserie-Werkelei nur frische Bee-
ren auf etwas Himbeercoulis.

Heimann & Fiai (Sohne), das ist
Zoli Heimann, der im elterlichen Wein-
gut in Szekszdrd im Studen Ungarns
einen neuen Stil entwickelt, mit Kékfran-
kos und Kadarka. » Werkzeuglos ausgebaut«,
sagt er in seinem wunderbar ungarischen
Deutsch, »Nichtsmacherweine.« Das ist
natiirlich bescheidene Tiefstapelei, so
Einfaches erfordert Sorgfalt im Wein-
berg, hindische Selektion, die Umstel-
lung auf Bio, und schon Zolis Eltern
haben an besserem Rebmaterial vor allem
fiir den Kadarka gearbeitet. Der reift
unregelmifig und ist botrytisanfillig, die
Weine sind hell und siurebetont — »Egal«,
sagt Zoli, »ich mag das einfach.« Es ist eine
wahnsinnig gekonnte Gratwanderung,
so wenig zu wagen. In Kiirze kommt
die Einzellagen-Version auf den Markt,
Porkoldb-volgy, 2019 erstmals in Ton-
amphoren ausgebaut, der den Balanceakt
noch mehr auf die Spitze treibt.

®0090° | [ch mag das. Ganz einfach.

{ @@ =Gehtso @ @@ = Gut mit Luft nach oben ® @ @@ = Unbedingt

Champagne, Frankreich
BLANC DE BLANCS GRAND CRU
Bruno Paillard

Bei einem unerwarteten Zusammen-
treffen, maskiert, unter freiem Himmel,
war dann doch recht schnell die zweite
Flasche fillig. Die kam dann aus dem
Keller, wo sie mal weggelegt wurde, was
man mit gutem Champagner viel ofter
machen sollte. Da der Korken in der
Kilte hart und porés wird, rit Bruno
Paillard iibrigens dazu, Champagner auf
keinen Fall im Kiithlschrank zu lagern,
sondern ihn erst kurz vor dem Verzehr zu
kiihlen. Dafiir lag noch Schnee herum.
Die erste Flasche war auch Paillard ge-
wesen, der wirklich sehr gute Rosé, aber
diese tibertraf alle Erwartungen. Wie
ein Burgunder auf
Steroiden prisentiert
sich der Wein, der
im September 2016
degorgiert wurde,
nachdem er vorher
vier Jahre auf der

Vijay Sapre
hat schon immer ~ Hefe gelegen hatte.
lieber probiert
als studiert

Fein, weich, trocken
genug, aber ohne
unnétige Strenge.
Vor allem aber war die burgundische
Idee des Chardonnay deutlich zu schme-
cken, von der Kohlensiure nicht tiber-
deckt oder verfalscht, sondern geradezu
herausgekitzelt. Bruno Paillard verar-
beitet Reserveweine aus 25 Jahren in
seinem Blanc de Blancs, die iltesten von
1985, und erreicht damit eine unfassbar
befriedigende Kombination aus Frische
und Reifetonen, die man sonst nur in
gliicklichen alten Flaschen ganz grofer
Weillweine findet.

Eeee00] Finauperordentliches
Vergnugen in diesen Zeiten, wo man sich
Ja tatsachlich sonst nichts gonnt!
Aktuelle Abfillung 65 Euro bei

moevenpick-wein.de

Piemont, Italien
BASARIN BARBARESCO 2016
Andrea Sottimano

Die prestigetrichtige, sonnenverwohn-
te Einzellage Basarin liegt relativ hoch
auf einem pittoresken Hugelchen an

der Grenze von Neive zu Treiso. Neben
kithlen Morgenstunden geniefen die
Trauben dort stete Winde, die die Siuren
im Wein stabil halten.

Andrea Sottimano ist ein Magier des
Barbaresco. Er arbeitet im Weinberg wie
im Keller seit Jahren nach biodynami-
schen Richtlinien. Gesunde Trauben von
gesunden Reben von besten Boden lautet
das Rezept. Kontrolliertes Nichtstun ist
angesagt. Nach hindischer Lese wird
spontan mit eigenen Hefen vergoren, ge-
folgt von langer Reife auf dem Hefelager.
Geschont und gefiltert wird iiberhaupt
nicht, geschwefelt
nur ein bisschen
vor der Abfiillung.
Der Basarin hat ein
Naturell, das man
als raubeinig, aber
herzlich beschrei-
ben kénnte. In
der Nase singt die
rote Kirschfrucht,
wiirzig grundiert
von Wacholder,
Thymian, Nelke
und schwarzem Tee. Atherisch iiberbaut

Sebastian
Bordthauser
schreibt Uber
Wein, Sake und
Cocktails und ist
freischaffender
Sommelier

wirkt dies wie der flirrende Streifen, der
im Sommer Himmel und Erde am Ho-
rizont verschmelzen lisst. Im Antrunk
offenherzig mit fleischig-dichten sowie
packenden Gerbstoffen und extraktrei-
cher, aber feiner Frucht. Gaumen: druck-
voll. Nachhall: episch. Nachschenken:
hochfrequent!

Sottimanos Weine sind trotz
des anhaltenden Piemont-Hypes nicht nur
bezahlbar, sondern auch erhaltlich geblie-
ben. Grund genug, sich den Keller damit
vollzulegen, solange es noch geht.

66 48 EUro bel lebendigeweine.de
o 0 oel le g eine.de
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Lombardei, Italien
VALTELLINA SUPERIORE
INFERNO 2016

Casa Rainoldi

Sind Sie auch so fasziniert von den
Hochglanzprospekten zu den Feierta-
gen? Ein Feuerwerk der grofien Namen!
Champagne Premier Cru, Amarone,
Saint-Emilion Grand Cru und Riserva
tanzt mit Gran Reserva fiir weit unter
20 Euro Polonaise. In diesem Reigen hat
natiirlich auch der Nebbiolo-Star Barolo
seinen Platz. Luxus pur! Den will ich
auch, gehe in den
Keller und greife
zwar nicht den
Konig der Weine,
aber doch dieselbe
Rebsorte.

In diesem Fall
stammt sie aus der

Andreas .
Kosma Lombardei, wo
stammt aus vom Nordzipfel des

der Pfalz, halt
Weinseminare,

Comer Sees ein Tal
schnurgerade nach

berat Webshops ;
und schreibt rechts abbiegt. An
Uber Wein dessen Sidhingen

kultivieren gut vier
Dutzend Betriebe die Rebsorte Nebbiolo
unter der DOCG Valtellina.

Auf atemberaubenden Terrassen
wird jeder Sonnenstrahl genutzt und
man wirbt medienwirksam damit, dass
so mancher Erntekorb mit dem Hub-
schrauber zur Kelter transportiert wird.
Inferno gilt dabei als die wirmste der
fiinf Subzonen. Seinen Inferno baut
Aldo Rainoldi 20 Monate traditionell in
grofien Holzfissern aus und gonnt ihm
vor der Vermarktung ein weiteres halbes
Jahr auf der Flasche. Natiirlich ist der
2016er noch sehr jung und zupackend,
ersetzt aber mit seinem Tannin das
Steakmesser vortrefflich. Mein Motto
gerade auch an Weihnachten: Lieber ein

authentisches Original als einen enttiu-
schenden Abklatsch.

E2eeo | Auchjung schon hollisch gut.

17.37 Euro bei de.tannico.com

Pfalz, Deutschland
PORTUGIESER P 2017
Andreas Durst

Achtsamkeit steht hoch im Kurs und
das sollten wir nattirlich auch in unser
Trinkverhalten integrieren: Weniger,
dafiir besser; langsamer und genussvoller,
das ist das Motto der Stunde. Doch was
soll man machen: Es gibt einfach Weine,
die trinken sich fast von allein. Und die
Flasche ist ruckzuck leer, bevor man an-
satzweise weifd, warum sie so gut ist.
Doch im Fall des 2017er Portugie-
ser von Andreas Durst habe ich eine
Vermutung. Durst ist eigentlich Fotograf
und autodidaktischer Quereinsteiger im
Weinhandwerk.
Doch er hatte die
besten Lehrmeister
der ganzen Bran-
che, namlich alle:
Er hatte Hunderte
Winzer, Keller und

Katharina .
Matheis Weinberge vor der

Kamera. Und bei

ist Journalistin,
Sommeliére und
Winzerkind

lingeren Shootings
lsst er die Prota-
gonisten stets von
ihrer Arbeit erzihlen, um die Anspan-
nung zu I6sen. Damit entstehen nicht
nur authentische Bilder, sondern er lernt
mit jedem neuen Auftrag ein weiteres
Geheimnis grofier Weine.

In einer kleinen Garage in der Pfalz
setzt er all das um. Seit 14 Jahren arbeitet
er ohne grofle Geriite, mit traditionellen
Methoden und mit Rebsorten wie dem
etwas aus der Mode gekommenen Por-
tugieser. Wer das geballte, konzentrierte
Weinwissen der deutschen Winzerszene
anwendet, bekommt eben genau das: ei-
nen Wein, der sich von allein trinkt.

[Eeeee | S50 groB kann Portugieser
sein!

Auf Anfrage bei durst-wein.de
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